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UU n P’tit Verre n P’tit Verre – 12 Cl– 12 Cl

Vin Blanc du Moment (voir ardoise)

« Arrache-culotte » –  Thibaut Masson Savoie/Isère 2021 5,50€
L'arrache-culotte est une boisson alcoolisée à base de jacquère 
vielle vigne, ramassé à sur-maturité et vinifié plus longtemps qu'un 
vin classique.Sa fermentation dure 5 à 6 semaines, durant laquelle 
des arômes de fruits confits, de fleurs blanches et d'agrumes se 
développent, ce qui en fait un bon vin moelleux ! 

Apéritif, desserts, foie gras, viandes
blanches, fromages à pâtes persillées

Chignin-Bergeron –  Philippe Grisard Savoie 2023 6,50 €
Couleur soutenue or à reflets cuivres, nez épicé et confit, 
chaleureux en bouche, il rafraîchit par une minéralité opportune.

spécialités savoyardes, volaille
fromages : pâtes pressées, pâtes molles

Mondeuse Blanche « Originelle » –  
Domaine Philippe Grisard Savoie 2022 7,50 €
Une robe aux reflets verts et dorés. Le nez s'ouvre sur des notes de 

fleurs blanches, de fruits blancs, la pêche blanche et l’abricot. C’est 

très fin et annonce le meilleur. La bouche est ronde, fine, avec des 

notes de violette et d’abricot. Vin élaboré en culture raisonnée.
Apéritif avec une planche de fromage,

Tous fromages, fondus ou crus.

Pouilly Fuissé –  Renoud Grappin Bourgogne 2022 7,50 €
Élégant et plein de charme, ce vin offre une robe allant de l’or pâle à
l’or  soutenu,  avec  des  reflets  verts.  Le  bouquet  se  compose  de
notes minérales, amande/noisette et agrumes. Il se caractérise par
sa finesse.

apéritif, desserts, salades, foie gras,
poissons 

fromages : pâtes molles, pâtes persillées

Rosé Mondeuse Noire – Philippe 
Grisard Savoie 2022 5 €

Vendangé à la main, sa robe groseille soutenue libère un nez 
gourmand fruit rouge. Sa bouche est fraîche, tonique et complexe.

apéritif, salades, grillades, charcuterie
fromages frais

Coteaux d’Aix– Paradis « Essenciel » Provence 2022 5 €
Harmonieux et gourmand, alliant rondeur et fraîcheur à une belle 
persistance aromatique.  agrumes, pêche, banane, pointe de melon.
Finale nette sur de beaux zeste, acidulés.

apéritif, charcuterie, salades, volailles 

prix nets – l’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

  fromagerie   bar  à  vins   bar  à  fromage   restaurant   
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Vin rouge du Moment (voir ardoise)

Côtes-du-Rhône « Roc-épine » 
AOP –  Domaine Lafond Vallée du Rhône 2022 5,50 €

Arômes de fruits murs, de cerises, de cassis et de sous-bois. En 
bouche, très velouté avec une bonne concentration. 

charcuterie, viandes blanches, grillades
fromages à pâtes molles ou pressées

La Chapelle Vieilles vignes –  Barlet 
et Fils Savoie 2021 6 €
Vieilles vignes de Gamay et de Pinot noir, après un an vieilli en fût, 

ce vin séduit par sa robe. Le nez est bien sur les fruits rouges et 

annonce un vin en bouche assez rond et gouleyant.

La bouche est surprenante par sa légèreté avec juste ce qu'il faut 

de matière en finale. 

viandes grillées, plats mijotés,
charcuterie

fromages à pâtes pressées ou molles

Terrasses du Larzac « Seul 
l’avenir m’intéresse » AOP –   Castelbarry Languedoc 2020 6,50 €
Rouge pourpre aux reflets violets.Nez franc aux note de framboise, 
d'épice type poivre et cannelle, et d'olive noire.

Attaque riche et voluptueuse, un vin charpenté aux tanins élégants.

charcuterie, grillades, brebis, chèvre
fromages à pâtes persillée

Mondeuse AOP –  Domaine Dupraz Savoie 2022 7 €
Le nez est épicé et gourmand, notes de violette, poivre, cacao, 
réglisse, cerise et mûre. En bouche, les épices et poivres 
s’enrichiront de tanins puissants développé par un élevage en fût 
de chêne pendant 1an avant la mise en bouteille.  

viandes rouges, raclette, tartiflette, diots
fromages : pâtes pressées non cuites

Royal Seyssel –   domaine Gérard Lambert 10 cl 6 €
Belle Qualité et finesse de bulles, où se développent des arômes 
légers de fleur pour s’épanouir avec une grande longueur en 
bouche.

apéritif, salades, viandes blanches,
fromages : pâtes molles

Champagne Brut Blanc de Blancs –  
Bruno Oyance Champagne 10 cl 10 €

Champagne fin, fruité, frais et pulpeux, aux saveurs d'agrumes, de 
texture vive et légère  Champagne élaboré par notre famille.

apéritif, desserts, poisson, foie gras,
crudités

prix nets – l’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération
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LLes Petits Formats (37,5cl Et 50cl)es Petits Formats (37,5cl Et 50cl)

 Saint-Nicolas de Bourgueil – Clos du 
Vigneau Val de Loire 2020 37,5cl 19 €

Arbin Mondeuse AOP - Domaine Fabien 
Trosset Savoie 2021 37,5cl 23 €

 Crozes Hermitages AOP "Les 
Amandiers" –  Domaine du Murinais Vallée du Rhône 2022 37,5cl 25 €

Côte du Rhône AOC –  Domaine de Servans Vallée du Rhône 2022 50cl 19 €

 Pic Saint-Loup – Château Lancyre
Languedoc-
Roussillon 2020 50cl 23 €

 Mondeuse St Jean de la porte – Phillipe
Grisard Savoie 2021 50cl 26 €

 Vacqueyras– Domaine La Garrigue Rhône 2021 50cl 28 €

Apremont AOP –  Adrien Veyron Savoie 2022 37,5cl 15 €

Chablis AOP "Le Finage" La Chablisienne Bourgogne 2017 37,5cl 25 €

Roussette « Souveraine » –  Philippe 
Grisard Savoie 2020 50cl 21 €

Chignin-Bergeron AOP –  Philippe Grisard Savoie 2022 50cl 28 €

Coteaux d’Aix-en-provence AOP 
« essenciel » – Château Paradis Provence 2022 50cl 19 €

prix nets – l’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

  fromagerie   bar  à  vins   bar  à  fromage   restaurant   
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LLes Roséses Rosés

Rosé Gamay Terre de famille –  Jean 
Cavaillé

Savoie 2022 75 cl 19 €

Rosé Mondeuse noire « Inattendu »–  
Philippe Grisard

Savoie 2022 75 cl 23 €

Coteaux d’Aix-en-provence AOP 
« essenciel » – Château Paradis

Coteaux d’Aix en
Provence

2022 50 cl 19 €

2022 75 cl 24 €

LLes Bulleses Bulles

Cidre fermier Brut –   Cidrerie de Savoie 75cl 16 €

Cidre fermier Doux –   Cidrerie de Savoie 75cl 16 €

Royal Seyssel brut cuvée privée –   Gérard Lambert 2016 75cl 27 €

Champagne Brut Blanc de Blancs –  Bruno Oyance

Champagne de la Famille ! 75cl 45 €

prix nets – l’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

  fromagerie   bar  à  vins   bar  à  fromage   restaurant   
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SS avoieavoie

L’Arrache-Culotte, le « Moelleux de Savoie », Thibaut Masson 2021 75cl 29 €

Jacquère AOP, Raymond Barlet & Fils (Jongieux le haut) 2022 75cl 19 €

Apremont « Les terres Blanches » –  Dupraz 2022 75cl 35 €

Apremont « Montracul » – Domaine Dupraz 2022 75cl 36 €

Mondeuse Blanche « Originelle » – Philippe grisard 2022 75cl 38 €

Cru Marestel Roussette AOP – Raymond Barlet & Fils 2023 75cl 33 €

Chignin-Bergeron AOP –  Philippe Grisard 2023 75cl 36 €

Chignin-Bergeron Les Amandiers –  Domaine Ravier 2021 75cl 39 €

Gamay de savoie AOP –  Adrien Veyron 2022 75cl 19 €

La Chapelle vieille vigne Gamay/Pinot –  Domaine 
Raymond Barlet & Fils 2022 75cl 28 €

Mondeuse Jongieux –  Domaine Raymond Barlet & Fils 2022 75cl 26 €

Arbin Mondeuse AOP –  Domaine Fabien Trosset 2022 75cl 34 €

Mondeuse AOP –  Domaine Dupraz 2022 75cl 32 €

Mondeuse cru St Jean de la Porte –  Château St 
Philippe 2021 75cl 39 €

le « Fougueux » persan –  Philippe Grisard 2021 75cl 39 €

Rosé Gamay Terre de famille –  Jean Cavaillé 2022 75CL 19 €

Rosé Mondeuse Noire « inattendu » –  Philippe Grisard 2022 75cl 23 €

prix nets – l’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

  fromagerie   bar  à  vins   bar  à  fromage   restaurant   
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VV allée Du Rhôneallée Du Rhône

SSeptentrionaleeptentrionale

Crozes-Hermitage « Les Aigrettes » –  Domaine 
du Murinais 2022 75cl 37 €

Sixtus, Collines Rhodaniennes IGP –  Louis Chèze 2021 75cl 49 €

Saint-Joseph AOP –  Domaine de Bonarieux 2021 75cl 42 €

Cornas « Les Arènes » AOP –  M. Chapoutier 2019 75cl 62 €

Côte-Rôtie AOP –  Domaine la Sarrazine 2021 75cl 66 €

MMéridionaleéridionale

Côtes-du-Rhône « Roc-épine » AOP –  Domaine 
Lafond 2022 75cl 25 €

Vacqueyras –  Domaine du Bois de St Jean, La Ballade des 
Anglès 2022 75cl 36 €

Chateauneuf-du-pape –   Clos l’Oratoire des papes 2020 75cl 54 €

BB eaujolaiseaujolais
Morgon cuvée Vieilles Vignes AOP–  Domaine la bêche 2022 75cl 25 €

AAlsacelsace
Gewurztraminer AOP –  Domaine Jean Baptiste Adam 2021 75cl 35 €

prix nets – l’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

  fromagerie   bar  à  vins   bar  à  fromage   restaurant   
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BBourgogneourgogne

Pinot Noir «Les Côtilles» VDF – Famille Roux père&fils 2022 75cl 29 €

LLe Mâconnaise Mâconnais

Macon Charnay –   Domaine Renoud – Grappin 2022 75cl 24 €

Saint-Véran vieilles vignes –   Domaine Renoud – 
Grappin 2021 75cl 31 €

Pouilly-Fuissé AOP –   Domaine Renoud – Grappin 2022 75cl 33 €

LLa Côte De Nuitsa Côte De Nuits

Gevrey-Chambertin AOP –  Domaine Joseph Drouhin 2021 75cl 79 €

LLe Chablisiene Chablisien

Chablis –   Domaine Séguinot-Bordet 2022 75cl 38 €

prix nets – l’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération
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BBordeauxordeaux

RRive Gaucheive Gauche

Pessac-Léognan AOP –  Château de Camparian 2019 75cl 45 €

Saint-Estèphe –  Château Beau-Site 2016 75cl 64 €

LLanguedoc-Roussillonanguedoc-Roussillon

VDF Black Gorilla – strong wine 2022 75cl 26 €

Terrasses du Larzac « Seul l’avenir 
m’intéresse » AOP –   Cave de Castelbarry 2020 75cl 33 €

Pic St Loup AOP Black Wolf –  Domaine Devoi de 
Cécélès 2022 75 cl 47 €

Chemin de Moscou, IGP Pays d’Oc –  Domaine 
Gayda 2020 75cl 59 €

prix nets – l’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

  fromagerie   bar  à  vins   bar  à  fromage   restaurant   


